Gebruik-
saanwijzing

KOB25622XK

Benutzerin-
formation

Backofen

Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach dem
Gebrauch vollsténdig abgekiihltist.

Reinigung und Pflege

WARNUNGI Verletzungs-, Brandgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

+ Vor Wartungsarbeiten das Gerat deaktivieren und
den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen.

+  Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihit
ist. Es besteht die Gefahr, dass die Glasscheiben
brechen.

+ Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn
sie beschadigt sind. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushéngen der Tlr sorgsam vor.
Die Tiir ist schwer! .

+  Das Gerat regelmafig reinigen, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

Firr die Reinigung ein feuchtes weiches Tuch
verwenden. Nur neutrale Reinigungsmittel
verwenden. Keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe Reinigungsmittel oder
Metallobjekie fiir die Reinigung verwenden.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen
Sie bitte unbedingt die Anweisungen auf der
Verpackung.

+  Reinigen Sie die katalytische Emaillebeschichtung
(falls vorhanden) nicht mit Reinigungsmitteln.

Backofenbeleuchtung

Die Leuchtmittel in diesem Ger&t sind nur fiir
Haushaltsgerate geeignet. Benutzen Sie sie nicht
fiir die Raumbeleuchtung.

& WARNUNG! Stromschlaggefahr.

= Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie die Lampe austauschen.

« Verwenden Sie dazu eine Lampe mit der gleichen
Leistung.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

+ Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des
Geréts ab, und entsorgen Sie es.

« Entfemen Sie das Tlrschloss, um zu verhindemn,
dass sich Kinder oder Haustiere im Gerat
einschliefen.

Service

= Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréts an einen

autorisierten Kundendienst.
» Verwenden Sie ausschlieBlich Originalersatzieile.

Geratebeschreibung
Gesamtansicht
ﬂ ﬂ n Bedienfeld
“ ? ﬂ ﬂ ] Temperaturanzeige/-symbol
CJ = |_o Bl Temperaturwahlknopf

Elektronischer Programmspeicher
Backofen-Einstellknopf
Betriebskontrolllampe/-symbol
Liiftungs6ffnungen fir das Kiihlgeblase
Heizelement

Backofenbeleuchtung

[l Ventilator

Einhéngegitter, herausnehmbar
Einschubebenen
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Zubehor

*  Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Vor der ersten Inbetriebnahme

+ Backblech
Fiir Kuchen und Platzchen.

& WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise”.

Erste Reinigung

Nehmen Sie die Zubehérteile und die herausnehmbaren
Einh&ngegitter aus dem Gerit,

@ Siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

Reinigen Sie das Gerét und die Zubehérteile vor der
ersten Inbetriebnahme.

Setzen Sie das Zubehdr und die herausnehmbaren
Einhéngegitter wieder in ihrer urspriinglichen Position
ein.

. Einstellen der Uhrzeit

Die Uhrzeit muss vor der Inbetriebnahme des
Backofens eingestellt werden.

Die Anzeige fiir die Tageszeit-Funktion blinkt, wenn Sie
das Gerét an die Stromversorgung anschiieRen, nach
einem Stromausfall und wenn der Timer nicht eingestellt
ist.

Stellen Sie die Unrzeit mit den TastenF oder — ein.
Nach etwa fiinf Sekunden hért die Anzeige auf zu
blinken und zeigt die eingestelite Uhrzeit an.

Téglicher Gebrauch

Andern der Uhrzeit

Sie kdnnen die Uhrzeit nicht dndern,
wahrend die Funktionen Dauer =] oder
Ende > eingeschaltet sind.

Driicken Sie €D wiederholt, bis die Kontrollampe fiir die
Tageszeit-Funktion blinkt.

Gehen Sie zum Einstellen der neuen Uhrzeit wie unter
«Einstellen der Uhrzeit" beschrieben vor,

Vorheizen

Heizen Sie das leere Gerat vor, um Fetireste zu
verbrennen. -

1. Stellen Sie die Funktion () und die
Héchsttemperatur ein.
2. Lassen Sie das Gerét 1 Stunde lang eingeschaltet.

3. Stellen Sie die Funktion (" und stellen Sie die
Hochsttemperatur ein.

4. Lassen Sie das Gerét 15 Minuten lang
eingeschaltet.

Das Zubehdr kann heier werden als bei normalem

Gebrauch. Das Gerét kann Geruch und Rauch

verstrdmen. Das ist normal. Sorgen Sie filr sine

ausreichende Raumbeliiftung,

& WARNUNG! Siehe Kapitel
“Sicherheitshinweise".
Versenkbare Kndpfe

Driicken Sle zum Benutzen des Geréts auf den
versenkbaren Knopf. Der Knopf kemmit dann heraus.

Ein- und Ausschalten des Gerits

@ Je nach Modell besitzt Ihr Gerit
Kontrolilampen, Knopfsymbole oder

Anzeigen:

* Die Lampe leuchtet, wihrend das
Gerét in Betrieb ist,

*  Das Symbol zeigt an, ob der Knopf
eine Ofenfunktion oder die
Temperatur regett.

*  Die Anzeige leuchiet wahrend der
Aufheizphase des Backofens auf,

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf auf die
gewiinschte Ofenfunktion.

2, Drehen Sie den Temperaturwahlischalter auf die
gewlinschte Temperatur.

3. Zum Ausschalten des Gerats drehen Sie den Ofenfunktionen
Backofen-Einstellknopf und den

Temperaturwahlschalter auf Aus.

Anwendung

Ofenfunktion

A. Funktionsanzeigen
B. Zeitanzeige
C. Funktionsanzeige

Tasten

Funktion Beschreibung
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Uhrfunktionen

Tabelle der Uhrfunktionen

Uhrfunktion

[1] Sie kénnen die Funktionen Dauer =1

und Ende = gleichzeitig verwenden,
um festzulegen, wie lange das Gerét
eingeschaltet sein soll und wann es
ausgeschaltet werden soll. So kénnen
Sie bewirken, dass das Gerét erst nach
Ablauf einer bestimmten Zeit
eingeschaltet wird. Stellen Sie zuerst die

Daer = und dann das Ende =] gin,

Einstellen der Uhrfunktionen

Fiir Daver I und Ende =] stellen Sie eine
Ofenfunktion und die gewlinschte Gartemperatur ein.

Fir den Kurzeit-Wecker £ st diese Einstellung nicht

erforderlich.

1. Driicken Sie mehrmals @, bis die Anzeige fiir die
erforderliche Uhrfunktion blinkt,

2. Driicken Sie ~+ oder —, um die Zeit fir die
gewiinschte Uhrfunktion einzustellen.

Verwendung des Zubehérs

Anwendung

Die Uhrfunktion ist eingeschaltet. Die von lhnen
eingestellte Uhrfunktion wird im Display angezeigt.
[I] Im Fall des Kurzzeit-Weckers zeigt das
Display die verbleibende Zeit an.
3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit blinkt die
Anzeige der Uhrfunktion und es eriéint ein
. akustisches Signal. Driicken Sie eine beliebige
Taste, um den Signalton abzustellen.
4. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf und den
Temperaturwahlknopf auf die Aus-Position.

Bei den Funktionen Dauer = und

Ende >l wird das Geréit automatisch
ausgeschaltet.

Ausschalten der Uhrfunktionen

1. Driicken Sie so oft €D, bis die Anzeige fir die
gewiinschte Funktion blinkt.

2. Halten Sie — gedriickt.

Nach einigen Sekunden wird die Uhrfunktion
ausgeschaltet.

WARNUNG! Siehe Kapitel

'Sicherheitshinweise”.
Einsetzen des Zubehbrs
Kombirost:

Schieben Sie den Kombirost zwischen die

Fiihrungsstabe der Einhéngegitter, mit den Fiiken nach
unten zeigend.

ae

Backblech:

Sg_:hieben Sie das Backblech zwischen die
Fiihrungsstabe der Einhéngegitter,

ul.i UI'

Kombirost und Backblech zusammen:

Schigben Sie das Backblech zwischen die
Fiihrungsstébe der Einhéngegitter und den Kombirost
auf die Fiihrungsstabe darliber.

Zusatzfunktionen

Kiihigebldse

Wenn das Gerat in Betrigb ist, wird automatisch das
Kihlgeblase eingeschaltet, um die Gerateflachen zu
kiihlen. Nach dem Abschalten des Gerats kann das
Kiihigeblase weiterlaufen, bis das Gerat abgekiihit ist.

Sicherheitsthermostat

Ein unsachgemaRer Gebrauch des Gerats oder defekte
Bestandteile kdnnen zu einer gefahrlichen Uberhitzung

Tipps und Hinweise

flihren. Um dies zu verhindemn, ist der Backofen mit
einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt automatisch
bei Temperaturabfall.

& WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

@ Die Temperaturen und Backzeiten in den
Tabellen sind nur Richtwerte. Sie sind
abhangig von den Rezepten, der Qualitat
und der Menge der verwendeten
Zutaten.

Aligemeine Informationen

Das Gerat hat vier Einschubebenen. Die
Einschubebenen werden vom Boden des Backofens
__ aus gezéhlt.,

+  Das Gerat ist mit einem exklusiven Umluft- und
Dampfsystem zur Regelung der Lufizirkulation und
des Dampfkreislaufs ausgeristet. Das Garen mit
Dampf macht lhre Speisen innen weich und auRen
knusprig. Gardauer und Energieverbrauch werden
dabei auf ein Minimum reduziert.

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an den
Glastiiren niederschliagen. Das ist normal. Stehen
Sie beim Offnen der Tir wahrend des Betriebs stets
in sicherer Enffernung zum Gerat. Um die

Kondensation zu reduzieren, heizen Sie das Gerat
immer 10 Minuten vor dem Garen vor.

+  Wischen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch mit
einem Tuch trocken.
Stellen Sie keine Gegenstande direkt auf den
Backofenboden und bedecken Sie das Kochgeschirr
nicht mit Aluminiumfolie. Dies konnie das
Garergebnis beeintrachfigen und die
Emailbeschichtung beschadigen.

Backen von Kuchen

+  Die Backofentir nicht 6ffnen, bevor 3/4 der Backzeit
abgelaufen ist.

+ Wenn Sie zwei Backbleche gleichzeitig nutzen,
lassen Sie eine Ebene dazwischen frei.

Garen von Fleisch und Fisch

+ Setzen Sie beim Garen von Speisen mit hohem
Fettgehalt ein tiefes Blech ein, damit keine
hartnackigen Flecken im Backofen verbleiben.

+ Das Fleisch vor dem Anschneiden mindestens 15
Minuten ruhen lassen, damit der Fleischsaft nicht
auslauft,
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* Um die Rauchentwicklung beim Braten zu
vermindern, geben Sie etwas Wasser in das tiefe
Blech. Um die Kondensierung des Rauchs zu
vermeiden, geben Sie jedes Mal, wenn das Wasser
verdampft ist, emeut Wasser in das tiefe Blech.

Garzeiten

Die Garzeiten héngen von der Art des Garguts, seiner
Konsistenz und der Menge ab.

Back- und Brattabelle
Kuchen

Ober-/Unterhitze

Beobachten Sie den Garfortschritt. Finden Sie heraus,
welche Geréteeinstellungen (Garstufe, Gardauer usw.)
fiir Ihr Kochgeschirr, Ihre Rezepte und die von Ihnen
zubereiteten Garmengen am besten geeignet sind.

HeiBluft Dauer (Min.) Bemerkun-

Temperatur Temperatur

(°C)

(°C}

Brot und Pizza

Ober-fUnterhitze

Temperatur
cc)

Qber-/Unterhitze

Temperatur

Heifluft

Temperatur

°C)

HeiBluft

Temperatur
(*C)

Dauer (Min.)

Dauer (Min.)

Bemerkun-

Bemerkun-

gen

~es




Gargut Ober-/Unterhitze HeiRluft

Ober-/Unterhitze Heifbluft Dauer (Min.) Bemerkun-
: gen

Dauer (Min.) Bemerkun-

gen
Temperatur Temperatur

()

Temperatur Temperatur
(°C) (°C)

1) Backofen 10 Min, vorheizen.
Pudding

Gargut Ober-/Unterhitze Heifiluft Bemerkun-

gen
Temperatur Temperatur

9 (°c)

1) Backofen 10 Min. vorheizen.
Fleisch

Ober-fUnterhitze Heiftluft

Dauer (Min ) Bemerkun-

Temperatur Ebene Temperatur
(*C) (°C}

an
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Ober-/Unterhitze Heiltluft Dauer (Min.)

gen

Temperatur Temperatur

(*c) (°c)

Grillstufe 1

@ Leeren Backofen 10 Minuten vorheizen,

Temperatur
ce)

Dauer (Min.)

Erste Seite Zweite Seite

Heibluftgrillen
Wahlen Sie bei Verwendung dieser

Eénktion eine Hachsttemperatur von 200

Bemerkun-

Temperatur
(£c)

Reiniw und F’ﬂege

Dauer (Min.)

Erste Seite Zweite Seite

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

Hinweise zur Reinigung

+  Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem
Wasser und etwas Reinigungsmittel an, und
reinigen Sie damit die Vorderseite des Geréts.

+ Reinigen Sie die Metalloberfiachen mit einem
geeigneten Reinigungsmitiel.

+ Reinigen Sie den Gerateinnenraum nach jedem
Gebrauch. Fettansammiungen und Speisereste
konnten einen Brand verursachen.

+ Enffernen Sie hartnackige Verschmutzungen mit
einem speziellen Backofenreiniger.

+ Reinigen Sie alle Zubehérteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie frocknen. Feuchten
Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und
etwas Spllmittel an.

+  Zubehorteile mit Antihaftbeschichiung diirfen nicht
mit aggressiven Reinigungsmitteln, scharfkantigen
Gegensténden oder im Geschirrspiler gereinigt
werden. Andernfalls kann die Antihaftbeschichtung
beschadigt werden.

Gerate mit Edelstahl- oder Aluminiumfront:

@ Reinigen Sie die Backofentiir nur mit
einem feuchten Tuch oder Schwamm

und frocknen Sie sie mit einem weichen
Tuch ab.
Verwenden Sie keine Stahlwolle, Sauren
oder Scheuermittel, da diese die
Oberflachen beschédigen kbnnen.
Reinigen Sie das Bedienfeld auf gleiche
Weise.

Reinigen der Tirdichtung

»  Die Tiirdichtung muss regelmaRig iiberprift werden.
Die Tiirdichtung ist im Rahmen des Garraums
angebracht. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn die Tiirdichtung beschadigt ist. Wenden Sie
sich an den Kundendienst.

* Lesen Sie in den allgemeinen Informationen zur
Reinigung nach, was bei der Reinigung der
Tirdichtung beachtet werden muss.

Entfernen der Einhéngegitter

Entfemen Sie zur Reinigung des Backofens die
Einhéngegitter .
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N
@ zichen Sie das © Ziehen Sie das € scrlietien Sie die © Legen Sie die
Einhdngegitter vome von  Einhéingegitter hinten Backofentir halb bis zur Backofentir auf ein
der Seitenwand weg. von der Seitenwand weg ersten Raststellung. weiches Tuch auf einer
und nehmen Sie es AnschlieBend ziehen Sie  stabilen Fléche.
heraus. sie nach vomn aus der

Fiihren Sie zum Einsetzen der Einhangegitter die
obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Reinigen der Backofentiir

Die Backofentiir hat zwei Glasscheiben. Die
Backofentiir und die innere Glasscheibe kbnnen zur
Reinigung ausgebaut werden.

@ Die Backofentiir kann sich schliefen,
wenn Sie versuchen, die innere
Glasscheibe zu entfemnen, bevor Sie die
Backofentiir abnehmen.

& Vorsicht! Verwenden Sie das Gerit
nicht ohne die innere Glasscheibe.

Halterung heraus.

xo\/

T
© Lisen Sie das @ Drenen Ste die beiden
Verriegelungssystem, um  Befestigungselemente
die innere Glasscheibe um 90 Grad und nehmen
zu entfernen. Sie sie aus der
Halterung.

@ Kappen Sie die © Heben Sie die Hebel der
Backofentiir ganz auf, beiden Scharniere an,
und greifen Sie an die und klappen Sie sie nach
beiden Tirscharniere. vorn,

o Heben Sie die

Glasscheibe vorsichtig

an und entfernen Sie sie.
Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser und
Spillmittel. Trocknen Sie die Glasscheibe sorgféltig ab.

Nach der Reinigung miissen die Glasscheibe und die
Backofentiir wieder eingebaut werden. Filhren Sie die
oben aufgefihrten Schritte in umgekehrier Reihenfolge
durch.

Der bedruckte Bereich muss zur Innenseite der Tiir
zeigen. Vergewissem Sie sich nach der Montage, dass
sich der Glasscheibenrahmen an den bedruckten
Bereichen nicht rau anfiihlt.

Achten Sie darauf, die innere Glasscheibe richtig in die
Aufnahmen einzusetzen..

Austauschen der Lampe

Legen Sie ein Tuch unten in den Garraum des Geréts.
Auf diese Weise schiltzen Sie die Glasabdeckung der
Backofenlampe und den Innenraum des Backofens.

& WARNUNG! Stromschlaggefahr!
Schalten Sie die Sicherung aus, bevor
Sie die Lampe austauschen.
Die Lampe und die Glasabdeckung der
Lampe kdnnen heil werden.

Fehlersuche

1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Entfernen Sie die Sicherungen aus dem
Sicherungskasten, oder schalten Sie den
Schutzschalter aus.

Riickwandiampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der Lampe gegen
den Uhrzeigersinn, und nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3, Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis
300 °C hitzebestandige Lampe.

4, Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

WARNUNG! Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise”.

Was tun, wenn ...

Storung

Mdgliche Ursache

Abhilfe
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Servicedaten Die vom Kundendienst bendfigten Daten finden Sie auf Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel

dem Typenschild. Das Typenschild befindet sich am 1 geliefert.
Frontrahmen des Garraums. Entfernen Sie das !

Wenn Sie das Problem nicht selbst Isen kéinnen,
wenden Sie sich an den Handler oder einen

Gesamtleistung (W)

Kabelquerschnitt (mm?)

autorisierten Kundendienst.

Montage

Typenschild nicht vom Garraum,

maximal 1380-
WARNUNG! Sishe Kapitel C
& "Sicherheilshlnweise'.p Energieeffizienz

Kabel
Einsetzbare Kabeltypen filr Montage oder Austausch:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 W-F, HO5 V2v2-
F (T90), HO5 BB-F

Naheres zum Kabelquerschnitt siehe Gesamtleistung
auf dem Typenschild. Weitere Informationen finden Sie
In der Tabelle:

Gesamtieistung (W)

Kabelguerschnitt (mm?)

Die Erdleitung (gelb/griines Kabel) muss 2 cm langer
sein als die Phasenleitung und der Nulllsiter (blaues
und braunes Kabel).

Produktdatenblatt und Informationen gemaR EU 65-66/2014

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fir den — Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfgarer Energie zu sparen.
und Grillgeréte - Verfahren zur Messung der - Wenn moglich, geben Sie die Speisen in den
Gebrauchseigenschaften.” ™ ' kalten Backofen.

- Betrégt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
Energie sparen reduzieren Sie die Ofentemperatur je nach
Das Gert verfiigt iber Funktionen, mit deren Hife Sie Gardaver 3 - 10 Minuten vor Adtat des

belm taglichen Kochen Energie sparen kinnen.

Garvorgangs auf die Mindesttemperatur. Durch
die Restwérme des Backofens werden die

Elektrischer Anschluss + Allgemeine Tipps Speisen weiter gegart.
- m —  Achten Sie darauf, dass die Backofentiir — Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen
@ Der Hersteller haftet nicht fiir Schéden, wihrend des Betriebs volisténdig geschlossen aufzuwarmen.
die aufgrund der Nichtbeachtung der in ist, und bfinen Sie sie nicht &fter als +  Garen mit HeiRluft - wenn moglich, verwenden Sie
den Sicherheitshinweisen beschriebenen erforderlich. die Heifluftfunktion, um Energie zu sparen.

Sicherheitsvorkehrungen entstehen.
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