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EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

0 g 0

17cnmin, —» 28 cmmax. 18cm 12anmin. = 18 cm max.
0 0 0

15ammin. = 21ammax. 14,5 10cmmin. =P 14,5 mmax.

EMPFOHLENE TOPFPOSITION

Um beim gleichzeitigen Finsatz von zwei Topfen das beste Ergebnis zu erzielen, richten Sie sich bei der Platzierung nach den folgenden Abbildungen.
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TABELLE LEISTUNGSSTUFEN

Leistungsstufe

Garart

Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)

Ideal zum schnellen Erwarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen

Boost Schnelles Aufiwarmen Erhitzen von Garfliissigkeiten
Braten - Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden
97 Andiinsten - Schmoren - |deal fiir langsames Schmoren, zum Beibehalten einer hohen Kochstufe, zum Garen und Grillen
Hohe Sieden - Grillen (mit kurzer Dauer, 5-10 Minuten)
Leistungsstufe Andiinsten - Garen - Kocheln - | Ideal fiir langsames Schmoren, zum Beibehalten einer niedrigen Kochstufe, zum Garen und
Schmoren - Grillen Grillen (mit mittlerer Dauer, 10-20 Minuten)
7-5 =
Garen - Kocge.llrl\ - Schmoren - Ideal zum Kéicheln, leise am Kcheln halten (Simmern), Garen und Grillen (mit langer Dauer).
rillen
Mittlere . ) Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe,
Leistungsstufe Garen - leises Kocheln Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.
43 (Simmern) - Eindicken - Ziehen — - — - - " -
tasseri (Teigwaren) Ideal fiir lange Kochzeiten (mit Fliissigkeitsvolumen unter einem Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch)
g in Flissigheit (z. 8. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Ideal zum Erweichen von Butter und sanftem Schmelzen von Schokolade, zum Auftauen kleinerer
o Schmelzen - Auftauen - Produkte und zum Warmhalten frisch gekochter Speisen (wie Saucen, Suppen, Minestrone)
Niedrige )
) 2-1 Warmhalten - Ziehen lassen - - - - -
Leistungsstufe (Risottos) Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, um Risotto ziehen zu lassen und zum
Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehdr),
OFF Leistungsstufe Apsteliflich Kochfeld in Standby-Modus oder aus (nach dem Garen kann noch Restwarme vorhanden sein,
Null stellflache wird durch ,H" angezeigt)
HINWEIS:

Filr kurze Garvorgiinge auf der 28 cm-Zweikreiskochzone (falls vorhanden), bei denen es auf eine mdglichst gleichmaige Hitzeverteilung ankommt
(2. B. bei Pfannkuchen) wird die Verwendung von Kochgeschirr mit max. 24 ¢m Durchmesser empfohlen. Zum schonenden Garen (zum Beispiel Schmelzen von
Schokolade oder Butter) sollten Einkreiskochzonen mit kleinerem Durchmesser verwendet werden.
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INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerét keine Transportschiden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder
rufen die ndchste Kundendienststelle an.

Zuden Abmessungen des Ausschnitts und den Installationsanweisungen beachten Sie bitte die Abbildungen auf Seite 2.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

- Bringen Sie eine Trennplatte
unter der Kochmulde an.
Die Unterseite des Gerates darf
nach der Installation nicht
zuganglich sein.
Wird unter der Kochmulde ein
Backofen installiert, bendtigen
Sie keine Trennplatte.
Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerates und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen MaBen entsprechen.
Um den einwandfreien Betrieb des Geréites zu garantieren, darf der Liftungsspalt zwischen der Kochmulde und der Oberseite der Kiichenzeile (min. 5 mm)
nicht verschlossen werden.
Soll unter dem Kochfeld ein Backofen eingebaut werden, so stellen Sie sicher, dass dieser iiber ein Kiihlsystem verfiigt.
Bauen Sie das Kochfeld nicht iber einem Geschirrspiiler oder einer Waschmaschine ein; die elektronischen Schaltkreise kinnen mit Dampf oder Feuchtigkeit in Beriihrung
kommen und beschddigt werden.
Rufen Sie bei flachenbiindiger Installation den Kundendienst fiir die Montage des Schraubenbausatzes 4801 211 00112,
Zum Entfernen des Kochfelds mit einem Schraubendreher (nicht mitgeliefert) die Befestigungsklammern unter dem Kochfeld entfernen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
& WARNUNG - DerEinbau muss von einer Fachkraft, die iiber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und

Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden.
- DerHersteller haftet nicht fiir Verletzungen von Personen oder Tieren und fiir Sachschiden, die durch Missachten der in diesem Kapitel
aufgefiihrten Richtlinien entstehen.
- Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu kénnen.
- Stellen Siesicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerit angegebene Spannung der Spannung bei Ilnen zuhause entspricht.
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1. Bauen Sie die Anschlussabdeckung (A) ab, indem Sie die Schraube herausdrehen und setzen Sie die Abdeckung in das Scharnier (B) des Anschlusses ein.
2. Stecken Sie das Stromkabel in die Klemme und schlieBen Sie die Drahte wie im Schaltplan im Bereich des Anschlusses gezeigt an die Klemmenleiste an.
3. Befestigen Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie die Abdeckung (C) und befestigen Sie den Anschlussblock mit der zuvor herausgedrehten Schraube.

Bei jeder Verbindung mit dem Netzwerk fiihrt das Gerdt automatisch einige Sekunden lang Priifungen durch.

Anschluss an Netzstrom
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Einschalten und Einstellen der Kochzonen

- Schieberegler-Funktion
: ' i Leistungsanzeige

Leistungsstufe erhdhen

Anzeige der gewahlten Kochzone
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Setzen Sie den Topf auf die Kochzone, der Herd wird eingeschaltet. Aktivieren Sie die erforderliche Kochzone, indem Sie die entsprechende runde Taste ,5" betdtigen,
die auf dem Display erscheint. Mit dem Schieberegler (falls vorhanden) kann die gewiinschte Leistungsstufe von 0 bis 9 oder ggf. die Schnellaufheizfunktion ,P
eingestellt werden. Zur ErhGhung der Leistungsstufe mit dem Finger mehrmals von links nach rechts iiber den Schieberegler streichen; zum Verringern den Finger in
die entgegensetzte Richtung bewegen. Alternativ kinnen Sie die Tasten des Schnellzugriffs ,+“ und ,-" benutzen.

Ausschalten der Kochzonen
Um die Kochzone abzuschalten, die betreffende Taste langer als 3 Sekunden driicken.
Die Kochzone wird abgeschaltet; solange die Zone noch heif3 ist, wird im Display der Kochzone ,H" angezeigt.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedientasten vollkommen, um ein versehentliches Einschalten des Kochfelds zu verhindern. Zum Aktivieren der Bedienfeldsperre schalten Sie
das Kochfeld ein und halten Sie die Taste Verriegelungsfunktion drei Sekunden lang gedriickt. Ein Signalton und eine Leuchtanzeige iiber dem Sperrsymbol bestatigen
die erfolgte Aktivierung. Das Bedienfeld ist nun verriegelt; nur die Abschaltfunktion kann verwendet werden. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie
die beschriebene Vorgehensweise zur Aktivierung. Der Leuchtpunkt erlischt und das Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

Wasser, aus den Tépfen iibergelaufene Fliissigkeiten und Gegensténde aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, kinnen zum unbeabsichtigten Ein-/
Ausschalten der Funktion fiihren.

Timer

Mit dem Timer kann die Garzeit fiir maximal 99 Minuten (1 Stunde und 39 Minuten) fiir alle Kochzonen eingestellt werden.

@ Wihlen Sie die Kochzone, die vorprogrammiert werden soll und betatigen Sie die Timerfunktion (siehe Abbildung), die Funktion wird durch einen
Signalton bestatigt (siehe Abbildung). Das Display zeigt 00" an und die LED-Anzeige leuchtet auf. Der Wert der Timeranzeige kann erhght oder verringert
werden: dazu die Tasten ,+" und - der Schieberegler-Funktion niederdriicken. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein Signalton und die Kochzone schaltet sich
automatisch ab. Zum Abschalten des Timers die Taste 3 Sekunden lang driicken.

Zum Programmieren einer anderen Kochzone mit dem Timer die 0. a. Schritte wiederholen, Das Display des Timers zeigt immer den Timer der gewahlten Zone oder
den Timer mit der kiirzeren Zeit an.

Um den Timer abzuschalten oder die Zeit zu andern, die Taste der Kochzone des betreffenden Timers driicken.

Anzeigen des Bedienfeldes

Spezial-Funktionen (falls verfiighar)
Einige Modelle sind mit Spezialfunktionen ausgestattet:

Automatik-Funktion (7))
Diese Funktion stellt automatisch eine geeignete Leistungsstufe fiir eine gleich bleibend niedrige Garstufe ein. Aktivieren Sie diese Funktion, nachdem die Speise zum
Kochen gebracht wurde; driicken Sie zuerst die Taste fiir die entsprechende Zone, und sofort danach die Taste ®.
Restwdrmeanzeige.
| Das Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese Anzeige weist auf noch heiBe Kochzonen hin.

= Wird H angezeigt, so ist die Kochzone noch hei Solange die Anzeige leuchtet, kann auf der Kochzone eine Speise warm gehalten oder Butter geschmolzen
l ' werden.
Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.
Anzeige falsch positioniertes oder fehlendes Kochgeschirr
Falls der Topf fiir Ihr Induktionskochfeld ungeeignetist, nicht genau auf der Kochzone steht oder die falsche GroRe hat, erscheint auf dem Display der
'—' Hinweis , Topf fehlt” (siehe nebenstehende Abbildung). In diesem Fall wird empfohlen, den Topf zur Seite zu stellen, bis Sie die erforderliche Funktion
o '—' gefunden haben. Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochmulde automatisch wieder aus.
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STORUNG - WAS TUN?

Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerts.

Kontrollieren, ob ein Stromausfall vorliegt.

Trocknen Sie die Glaskeramikoberflache des Kochfelds nach dem Reinigen qut ab.

Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemdf nachfolgender Tabelle vor.
Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lisst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBESEITIGUNG
Das Bedienfeld schaltet wegen Interne Temperatur der elektronischen W{:rtgn Sik var e GebraU(-h gk
(81,082 s bis sich das Kochfeld abgekiihlt
Uberhitzung ab Komponenten zu hoch bt
Auf dem Bedienfeld wird das Kochmulde kann weiterhin
(83 Kochfeld mit Fehlerim Stromkreis | Zu hohe Spannung an der Kochmulde | eingesetzt werden, aber wenden
angezeigt Sie sich an den Kundendienst
(85 Herd gibt keine Leistung an Kochgeschirr ist fiir Induktionsherd Anderes Induktionskochgeschirr
das Kochgeschirr ungeeignet verwenden
Die Anschlussspannung ist falsch Dt Sensar eifissheinevom Ashlies Trennen Sie das Kochfeld vom
F02 oder F04 oder (84 oder es liegt ein Problem mit der A Stromnetz und priifen Sie den
abweichende Spannung. .
Spannungsversorgungs vor elektrischen Anschluss
FO1, FO5, F06, FO7, F10, F12, F25, F33, F34, Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.
F36, F37,F46, FA7,F48,F49, F58, F61, F62, Warten Sie mehrere Sekunden und schlieBBen Sie ihn wieder an.
F63,F72,F74,F77 Falls das Problem weiterhin vorliegt, kontaktieren Sie den Kundendienst und geben Sie den Fehlercode an

GERAUSCHE DES KOCHFELDES

Je nach Materialart und Verarbeitung des Garguts kinnen auf Induktionskochfeldern beim normalen Betrieb die folgenden Stérgerausche und Vibrationen erzeugt
werden:
Beriihrungs-Storgerausche: Dieser Vibrationstyp tritt auf, wenn Kochgeschirr aus verschiedenen Materialien zusammengesetzt ist.
Klickgerdusche bei mittlerer-niedriger Leistung: Diese Geriusche werden beim Erreichen der niedrigen-mittleren Leistung erzeugt.
Rhythmisches Klicken: Dieses Gerausch wird erzeugt, wenn auf mehreren Kochfeldern und / oder bei hoher Leistung gekocht wird.
Schwaches Zischen: Dieses Gerausch ist vom verwendeten Kochgeschirr und von der enthaltenen Gargutmenge ab.
Hintergrundgerausch: Der Induktionsherd ist mit einem Liifter ausgestattet, der die elektronischen Komponenten kiihlt und aus diesem Grund auch mehrere
Minuten nach dem Ausschalten des Kochfelds hrbar ist. Wenn Sie Leistung der aktivierten Kochzonen erhihen / verringern, wird auch das Hintergrundgeréausch
lauter / leiser.
Diese Bedingungen sind normal und fiir den korrekten Betrieb des Induktionssystems erforderlich: sie deuten nicht auf Fehlfunktionen oder Beschadigungen hin.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen
1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in , Stdrung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.
2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung behoben ist.
Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.
Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:
Eine kurze Beschreibung der Stdrung,
Gerdtetyp und Modellnummer,
Die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerites (auf dem Metallschild).
lhre vollstandige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

M:AVAKes 0000 000 00000

LERTE

Im Reparaturfall wenden Sie sich an den Kundendienst eines Vertragshandlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Finsatz kommen und die Reparatur
fachgerecht ausgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.
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